Spezialitéten aus heimischer Jagd

Rehragout 21%

mit Preiselbeeren, Butterspatzle und Salat

Rosa gebratene Medaillons vom Rehriicken 28°°
auf PreiselbeersoRe, glasiertem Gemiise und Krauterkrapfen

Dazu cmPFech wir

2022er Alte Rebe Spatburgunder
vom Weingut Otto und Martin Frey in Baden
Reife Frucht von Schwarzer Johannisbeere und sehr gut eingebundene Holznuancen
machen Lust auf den nachsten Schluck

0,2| 8% 0,751 24

SPezialit’éten nur fir kurze /7 eit

Pfifferlendchen 26°°
Rosa gebratene Schweinemedaillons mit frischen Pfifferlingen in Rahm und Kroketten

Pfifferlingschnitzel 25%°
Schweineschnitzel “Wiener Art” mit frischen Pfifferlingen in Rahm und Pommes Frites

Gebackenes vom Ellenbacher Bauernhidhnchen 18>°
mit Krduterschmand, Blattsalaten in Balsamico und Croutons

BEI ALLERGIEN UND LEBENSMITTELUNVERTRAGLICHKEIT FRAGEN SIE BITTE UNSER SERVICEPERSONAL UND BEACHTEN DIE AUSLIEGENDE MAPPE MIT UBERSICHT DER ALLERGENE.

BEI KENNZEICHNUNG DER ZUSATZSTOFFE FINDEN SIE AUF DER LETZTEN SEITE DER SPEISEKARTEN. ALLE PREISE SIND IN EURO UND INKLUSIV MIEHRWERTSTEUER.



